
◗ MACOMER

L’Istituto tecnico superiore (Its)
di Macomer avvia un nuovo
corso biennale con due percor-
si formativi: tecnici dell’effi-
cienza energetica e tecnici
dell’agroalimentare. Il termine
per presentare le domande di
iscrizione alle prove di selezio-
ne scade il 30 settembre. I corsi
riguardano il biennio
2016-2018. La scuola di Maco-
mer è nata nel 2011 come Istitu-
to superiore per l’efficienza
energetica e la costruzione de-
gli impianti ad alta efficienza
energetica ed è cresciuto diver-
sificando l’offerta formativa
per evitare l’inflazione di figure
professionali. Quella di Maco-

mer è una scuola sperimentale
unica in Sardegna. Ha avviato
l’attività didattica cinque anni
fa e si colloca a metà tra la for-
mazione secondaria di secon-
do grado e l’università. I corsi
sono validi come biennio della
facoltà di ingegneria e i tecnici
dell’efficienza energetica ven-
gono abilitati a rilasciare le cer-
tificazioni energetiche, docu-
menti che certificano i consu-
mi degli edifici. La scorsa pri-
mavera l’Its di Macomer ha ri-
cevuto un importante ricono-
scimento. La scuola si è infatti
classificata tra 28 istituti di for-
mazione superiore italiani che
hanno raggiunto i più elevati li-
velli di eccellenza nella valuta-
zione del ministero dell’Istru-

zione. Questo ha consentito di
accedere alle premialità econo-
miche previste per le scuole
che hanno ottenuto il massimo
della valutazione, che consisto-
no in un aumento dei trasferi-
menti statali. La valutazione ri-
guarda i percorsi di studio che
hanno raggiunto più elevati
standard di eccellenza in rela-
zione al numero dei diplomati
e al loro esito nel mondo del la-
voro. Alla base c'è chiaramente
la qualità della formazione. Le
maggiori risorse disponibili ser-
viranno per raggiungere nuovi
obiettivi, sempre che la Regio-
ne non remi contro creando e
finanziando, come è già avve-
nuto, doppioni a discapito del-
la scuola di Macomer. (t.g.t.)

Its, al via due nuovi percorsi formativi
Domande entro settembre per i corsi dedicati all’efficienza energetica e all’agroalimentare

La sede della Fondazione Its Sardegna a Macomer (foto Moscatelli)

◗ DUALCHI

Oggi alle ore 16 si svolgerà a
Dualchi la 26ª edizione della Sa-
gra del fico d’india. Organizza-
no la Pro Loco e il comune con
l’assistenza di Laore per la par-
te che riguarda l’utilizzo del
frutto. La sagra è la vetrina di
un prodotto conosciuto, ma po-
co consumato per la difficoltà,
dovuta alle spine, di coglierlo e
maneggiarlo. Oltre alla vendita
dei frutti, nel corso della sagra
saranno presentati anche mar-
mellate, dolci, sapa (una melas-
sa utilizzata per la preparazio-
ne dei dolci) e liquori prodotti

con i distillati di fichi d’india. A
Dualchi questo frutto è alla ba-
se degli ingredienti utilizzati
per la preparazione di molti
dolci tipici, specialità che in
molti iniziano a conoscere e ad
apprezzare grazie anche alla sa-
gra. Teatro delle manifestazio-
ni sarà piazza San Leonardo do-
ve alle ore 16 apriranno gli
stand dei produttori ed esposi-
tori locali. Durante la manife-
stazione sarà possibile assag-
giare i fichi d’india, ma anche
acquistarli. I soci della Pro Lo-
co, che curano l’organizzazio-
ne della sagra, spiegheranno
poi come togliere la buccia sen-

za riempirsi di spine. Un’altra
curiosità è il gelato di fichi d’in-
dia che sarà possibile assaggia-
re sul posto. Alle ore 18 sfileran-
no e si esibiranno le maschere
dei Thurpos di Orotelli. Seguirà
una dimostrazione della prepa-
razione della sapa. Alle ore 20 la
cena per la quale la Pro Loco
chiede un piccolo contributo.
La serata proseguirà alle ore
21,30 con il gruppo “Armonias
del ballu 2016” di Davide Cad-
deo. Si esibiranno nel corso del-
la manifestazione gli organetti-
sti Silvano Fadda, Lorenzo
Chessa, Andrea Corrias e Davi-
de Ledda. (t.g.t.)

in vendita frutta, marmellate e liquori

A Dualchi la sagra dei fichi d’india
Appuntamento alle ore 16 con la 26esima edizione della rassegna

Una delle ultime edizioni della Sagra del fico d’india di Dualchi
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