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I 17 ottobre un convegno promosso da Confindustria a Macomer a sostegno del settore

Agroalimentare, settore chiave per la ripresa
Dall'estero 1’80 per cento di cido che mangiamo

Undicimi[a occupati, 400 milioni di
valore aggiunto e quasi 170 milioni
di export: ¢ questo il peso dell’agroalimen-
tare sardo, un settore che in questi anni ha
resistito alla crisi puntando sulla qualica e
I'innovazione di prodotto e aprendosi con
coraggio ai mercati esteri. I risultati ottenu-
ti sono importanti ma non bastano. Ana-
lizzando i dati dell’export — che nel 2013
in Sardegna ha registrato un balzo del 10
per cento — osserviamo che le esportazioni
sono concentrate su pochi prodotti, in par-
ticolare sui formaggi che valgono il 67 per
cento dell’export dell’agroindustria sarda.
Seguono, a distanza i vini, i salumi, il pane,
la pasta e I'olio. Poi il vuoto. Segno che si
puo fare di piti per rafforzare la presenza
dei prodoti sardi sui mercati esteri.
Lagroalimentare pud costituire uno dei
motori della ripresa economica in Sarde-
gna ma servono politiche di settore ade-
guate. Ecco alcune proposte: 1) Incentivare
le aggregazioni d’impresa, la promozione
e Pexport, con uno sforzo congiunto pub-
blico—privato. Serve una strategia regionale
per 'Expo 2015 che puo rappresentare una
vetrina di alto livello per I'agroalimentare
sardo. 2) Attivare strategie e misure inte-
grate tra Assessorati Agricoltura e Indu-
stria, da condividere anche con quello al
Turismo. 3) Evitare di diffondere messaggi
dannosi sull’origine delle materie prime,
come se quelle non sarde utilizzate dal-
la nostra industria di trasformazione non
fossero di assoluta qualith. Visioni ecces-
sivamente protezionistiche, che tendono
a favorire soltanto lo sviluppo di filiere
aurtarchiche, possono mettere sabbia negli
ingranaggi e danneggiare le produzioni sar-
de contribuendo a diffondere I'idea che ci
siano prodotti di serie A e prodotti di serie
B. 4) Sostenere la filiera integrata in cui ci
sia collaborazione tra agricoltura, agroin-
dustria ¢ Gdo. Gli industriali sono i primi
sostenitori di un’agricoltura e di un alleva-
mento moderni e competitivi: dal settore
primario infatti dipende lo sviluppo di
un‘agroindustria solida e performante. 5)
Contrastare fenomeni quali la contraffazio-
ne ¢ la pirateria alimentare.

In quest’ottica la legge regionale 16 del 5
agosto 2014 sul marchio collettivo dell’a-
groalimentare, di recente approvata dal
Consiglio regionale, non ci sembra suffi-
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ciente ad affrontare i problemi. Rispettia-
mo la legge, approvata all'unanimira dal
Consiglio, ma riteniamo che non possa
produrre particolari benefici per il setto-
re. Certo, i risultati dovranno valutarsi nel
tempo ma sono altre le misure da adottare
per sostenere I'agricoltura e I'agroalimen-
tare. La legge pare poi in contrasto con le
norme Ue in materia di etichettatura: se-
condo I’Europa infatti il luogo di origine di
un alimento corrisponde al territorio dove
si & svolta I'ultima fase di trasformazione
sostanziale del prodotto.

Un’applicazione rigida della legge potreb-
be portare anche al paradosso di negare la
dicitura “prodotto in Sardegna” alla mag-
gior parte delle produzioni agroalimen-
tari sarde: cosa fare con i salumi prodotti
in Sardegna, per cui ¢ impossibile utiliz-
zare suini sardi a causa della peste suina.

Cosa fare per la pasta, il pane e i prodotti
dolciari? Produciamo abbastanza grano e
zucchero? Inoltre, da una recente ricerca
Doxa-Federalimentare risulta che il 91
per cento degli italiani legge le etichette
al momento dell’acquisto ma solo 1 su
10 considera rilevante I'origine delle ma-
terie prime.

Se vogliamo che Dagroindustria utilizzi
materie prime sarde bisogna che esse sia-
no disponibili sul mercato nella quantita e
qualith adeguate al sistema produttivo. In
Sardegna, fatta eccezione per alcune ma-
terie prime, non si produce abbastanza e
non sempre nella qualith necessaria. Basti
pensare che I'80 per cento di frutta, ver-
dura, carne e pesce consumati dai sardi &
importato. Lindustria alimentare sarda &
strutturalmente obbligata a usare materie
prime provenienti dall'Ttalia e dall’estero,
senza per questo compromettere la qua-
litd e la bonta dei prodotti. Occorre dare
il giusto riconoscimento allo straordinario
patrimonio di competenze, professionaliti
e tecniche nel selezionare e trasformare le
materie prime secondo ricette e tradizioni
secolari: & questo il vero valore dell’agroali-
mentare sardo simbolo del made in Sardi-
niz nel mondo.

I veri problemi del settore agricolo Per sup-
portare in modo efficiente la crescita dell’a-
groalimentare, bisogna che [Iagricoltura
raddoppi produzioni e fatturato portando
il contributo del comparto al Pil regionale
dall’attuale esiguo 3 per cento almeno al 6.
Le produzioni regionali non sono oggi suf-
ficienti a soddisfare le esigenze dell’agroin-
dustria. Occorrono pertanto interventi
concreti sui veri problemi del comparto
agricolo. In particolare su: 1) peste suina
e lingua blu che impediscono alle aziende
di trasformazione di utilizzare suini alleva-
ti in Sardegna e costano decine di milio-
ni di euro ai contribuenti; 2) produttivita
dei terreni agricoli che in Sardegna hanno
un indice di rendimento di 0,7 a fronte di
una media italiana di pilt del doppio; 3)
stato degli enti regionali del comparto (per
esempio Agris, che costa alla Regione 35
milioni all’anno, di cui 19 milioni per costi
del personale); 4) 800 milioni di euro di
debiti delle aziende agticole sarde; 5) uso
poco efficiente delle risorse (1,3 mld euro)
provenienti da Psr e fondi europei.
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